senevita

Am Maiegruen

27. Mai 2024 bis 02. Juni 2024

Meniplan

KW 22 Mittagessen Vegi-Menu Abendessen

Montag Gemisebouillon mit Fideli Gemisebouillon mit Fidel Tagessuppe

27. Mai Hackbraten Vegiragout Kéasektichlein
mit Estragonsauce an Estragonsauce mit Fribourger Vacherin
Kartoffelgratin und Erbsen Kartoffelgratin und Erbsen und Blattsalat

Dienstag Krauter-Rahmsuppe Krauter-Rahmsuppe Tagessuppe

28. Mai Penne all'arrabiatta Penne all'arrabiatta Thonsalat mit Oliven,
oder mit Rindfleischbolognese oder mit Basilikumpesto Kartoffelnund
und Parmesan und Parmesan Bohnen
Kirschtorte 25, Kirschtorte

Mittwoch Randensuppe mit Kimmel Randensuppe mit Kimmel Tagessuppe

29. Mai Pouletoberschenkel aus dem Ofen |8-Minuten-Ei Schweinswiirstli
mit BBQ Sauce mit BBQ - Sauce mit Senf
Susskartoffeln Susskartoffeln und Kartoffelsalat -
Mischgemuse mit Kirschtomaten Mischgemuse mit Kirschtomaten

Donnerstag Spargelrahmsuppe Spargelrahmsuppe Tagessuppe

30. Mai Schweins Cordon bleu O Tofu Kase Cordon bleu Warme Apfelwéhe

Fronleichnam

Spiralen-Teigwaren
Glasierte Riebli

Schoko-Baumnussmuffin

Spiralen-Teigwaren
Glasierte Ruebli

Schoko-Baumnussmuffin

mit Vanillesauce

Freitag Currysuppe mit Linsen Currysuppe mit Linsen Tagessuppe

31. Mai Sautiertes Heilbuttfilet Millerin Art  |Frihlingsrollen 2 Rosti Walliser Art <
mit Kapern und Zitrone mit Sweet Chilisauce mit Schinken, Tomaten
Bunter Pilawreis Bunter Pilawreis und Raclettekése
Fenchelstreifen mit Dill Fenchelstreifen mit Dill

Samstag Karottensuppe mit Ingwer Karottensuppe mit Ingwer Tagessuppe

01. Juni Kalbsgeschnetzeltes Gemuseragout Gratinierte Cannelloni
an Senfsauce mit Kapern an Senfsauce mit Kapern mit Fleischfillung
Kartoffelstock und glasierte Kefen |Kartoffelstock und glasierte Kefen

Sonntag Prosecco Rahmsuppe Prosecco Rahmsuppe Tagessuppe

02. Juni Paniertes Schweinsschnitzel Paniertes Quornschnitzel Café Complet

Vatertag mit Zitronenschnitz mit Zitronenschnitz

Pommes frites mit Tomaten-Relish
Blattspinat

Erdbeer-Quarkcréeme 25

Pommes frites mit Tomaten-Relish
Blattspinat

Erdbeer-Quarkcreme

Wochenhit: Warme Zwiebel-Speck-Quiche mit Kartoffeln, dazu Frihlingssalat mit Ei

Gits au zum Znacht:
Gefllltes Weggli/Sandwich, Fleischteller/Kaseteller, Birchermuesli, Spiegelei/Ruhrei, Waldfest

Wir winschen Ihnen "en Guete"!
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden
auf Anfrage gerne.
Unsere Fleisch- und Fischprodukte, stammen, wenn nicht anders deklariert, ausschliesslich aus Schweizer

Produktion.

Dieses Gericht wird von einem Bewohnenden speziell gewiinscht. ~




